
チヌグレ用 0.6φ×45cm

マダイ用 0.8φ×60cm

神経絞めワイヤーとシメピックセットです



＜神経絞めについて＞
魚のうまみ成分の元（イノシン酸等）は、アデノシン三リン酸（ATP）が分解されて作られます。
このATPは魚が暴れると減少し、なくなると硬直が始まります。
そこで、神経を破壊することでATPを保存し身が硬直することを遅らせることにより鮮度を保つ
ことができます。

＜特徴＞

＜対象魚＞
■チヌグレ用：チヌ・グレ・イシダイ・ブダイ・アジ・イサキ・
メバル・カサゴ・セイゴなど
20～55cmサイズ対応

■マダイ用：マダイ・ハマチ・ワラサ・サバ・大アジなど
30～70cmサイズ対応
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